
COZINHEIRO(A)

No Farol Hotel, estamos à procura de um(a) Cozinheiro(a) para se juntar à nossa
equipa e contribuir para proporcionar uma experiência gastronómica memorável aos
nossos hóspedes!

O candidato ideal será alguém com paixão pela culinária, capaz de preparar pratos
deliciosos e criativos, mantendo os mais altos padrões de higiene e qualidade.

Principais Responsabilidades:
• Preparar e cozinhar pratos de acordo com os padrões do hotel, garantindo a

qualidade e apresentação;
• Colaborar no planeamento do menu, sugerindo novos pratos e melhorias nas

receitas existentes;
• Manter a cozinha limpa e organizada, seguindo rigorosamente as normas de

higiene e segurança alimentar;
• Fazer o controlo de stock, garantindo a disponibilidade e frescura dos produtos;
• Trabalhar em conjunto com a equipa da cozinha para assegurar um serviço

eficiente e coordenado durante os horários de maior movimento;
• Realizar a preparação prévia de ingredientes e garantir que todas as estações de

trabalho estejam prontas antes do serviço.

Requisitos:
• Experiência prévia como Cozinheiro em restaurantes ou hotéis;
• Conhecimento profundo das técnicas de culinária e paixão pela inovação

gastronómica;
• Excelentes habilidades de organização e capacidade de trabalhar sob pressão;
• Atenção aos detalhes e compromisso com a qualidade em cada prato;
• Formação em Higiene e Segurança Alimentar;
• Disponibilidade para trabalhar em horários por turnos rotativos, incluindo fins de

semana e feriados.

Candidaturas para: hr@farol.com.pt


